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WEIHNACHTSPAUSCHALE




ENDLICH

KONNEN WIEDER
UNBESCHWERT
WEIHNACHTSFEIERN
STATTFINDEN!

Ob im kleinen Kreis mit Freunden oder als grof3es Firmenevent —
wir machen Ihre Weihnachtsfeier unvergesslich!

Feiern Sie in stilvoller, festlich dekorierter Atmosphare im Pigeon
Eventhouse & Lounge und genieBBen Sie ein ganz besonderes
Ambiente, das zum Verweilen und Genie3en einladt.

Unser erfahrenes Veranstaltungsteam setzt Ihre Winsche mit
Liebe zum Detail um - ob mit einem festlichen Menu oder einem
weihnachtlichen Buffet ganz nach Ihrem Geschmack.

Jetzt Wunschtermin sichern — die beliebtesten Daten sind schnell
vergeben!

Wir freuen uns darauf, Ihre Feier gemeinsam mit Ihnen zu planen.

Mehmet Polat / Geschdftsfiihrer
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IHR EXKLUSIVES
WEIHNACHTSMENU

Ihr festliches 3-Cange-Weihnachtsmenu
Im Pigeon Eventhouse & Lounge —stilvoll. personlich. besonders.

Verwdhnen Sie Ihr Team, Ihre Kollegiinnen oder Ceschéaftspartnerinnen mit einer stilvollen Weihnachtsfeier
in einzigartiger Atmosphare. Unser liebevoll gestaltetes 3-Cange-Menu bietet kulinarische Vielfalt und
individuelle Auswahl — perfekt fur ein unvergessliches gemeinsames Erlebnis.

AUF EINEN BLICK = UNSER 5-STUNDIGES WEIHNACHTSPAKET
z.B.von 18:00 - 23:00 Uhr

- Exklusive Nutzung des Pigeon Eventhouse & Lounge

- Festliche Dekoration & stilvolle Tischarrangements

- Herzlich-winterlicher Empfang mit Gluhwein & Welcome-Snack
- Individuell wahlbares 3-Gange-Weihnachtsbuffet

- Inklusive: Qualitatsweine, Bier, Softdrinks & Kaffee

Ideal fur Gruppen von 50 bis 250 Personen
Verlangerung und individuelle Anpassung auf Anfrage maéglich

Lassen Sie sich und Ihre Gaste kulinarisch und atmospharisch rundum verwdhnen —
in einer Location, die begeistert.

Die Preisangabe gilt ausschlieBlich fir Wochentage und beinhaltet keine Wochenendtermine. Fur
eine Preisberechnung am Wochenende senden Sie uns bitte eine Anfrage.

Ein Abend voller Genuss & Begegnung

Ihr persénlicher Weihnachtsabend im Pigeon Eventhouse & Lounge

18:00 - 18:30 Uhr

Ankormmen & Einstimmen

Die TUren offnen sich —warmes Kerzenlicht, festliche Klange und der Duft von Gluhwein heif3en Ihre Gaste willkommen
Ein liebevoll arrangierter Empfang mit winterlichen Snacks und HeiRgetranken sorgt fur den perfekten Start.

18:30 Uhr

Cemeinsames Platznehmen
Ihre Gaste nehmen an stilvoll gedeckten Tafeln Platz — der erste Cetrankeservice beginnt.
Wer mag, erdffnet den Abend mit ein paar personlichen Worten an das Team oder die Runde.

ca. 19:15 Uhr
Eroffnung des Weihnachtsbuffets

Das festliche 3-Gange-Buffet wird eroffnet. Jeder Gang ein kleines Fest fur sich —von herzhaft bis raffiniert, von klassisch bis modern.

ab 21:30 Uhr (optional)
Stimmungsvolle Baroffnung
Die Longdrink- und Cocktailbar 6ffnet — fur entspannte Gesprache, lockere Stimmung und einen genussvollen Ausklang.

23:00 Uhr

Ende der Pauschalleistungen
Alle Basisleistungen wie Buffet und Getrankepauschale laufen aus.

Auf Wunsch feiern wir mit Ihnen bis 200 Uhr — ganz exklusiv. ( *gegen aufpreis )



SUPPE

Warmend & herzhaft

Fein pUrierte Kurbissuppe mit herrlich cremiger Textur — verfeinert mit gerdsteten Kurbiskernen und

sanften GewuUrzen. Ein herbstlicher Genuss, der Warme und Eleganz vereint

Eine leckere, herzhafte Suppe mit zartem Hahnchen, frischem GemuUse und aromatischen Krautern
—ein warmender Genuss fur jede Jahreszeit.

VORSPEISE

Antipasti & Salatvariationen

Bunter Bauernsalat mit Feta, Oliven & knackigem Gemuse

Zitronig-frischer marinierter Rucola mit einem wurzigen Pfeffernote — eine erfrischende und leicht
pikante Beilage

Sanft gerosteter HokkaidokUrbis mit Rosmarin, gewlrzt mit Curry, Pfeffer und Kreuzkmmel
\erfeinert mit cremigem Feta, Walnussen und einem Hauch Honig oder Ahornsirup — st und
herzhaft perfekt vereint

Serranoschinken trifft auf saftige Honigmelone — mediterrane Frische in eleganter Kombination
Fein marinierte, gegrillte Zucchinistreifen mit Olivenol & Krautern

Zart geschmort mit Knoblauch & Balsamico — aromatisch & leicht

BEILAGE

Feine Begleiter fuUr Ihr Hauptgericht

Ein bunter, sorgfaltig ausgewahlter Mix erlesener Gemusesorten — frisch und vitaminreich, der
perfekte Farb- und Geschmackskontrast auf Ihnrem Teller.

Knusprig gebackene kleine Kartoffeln, aromatisiert mit frischem Rosmarin — ein herzhafter
Klassiker mit mediterranem Flair.

Kunstvoll eingeschnittene Kartoffeln, goldbraun und ofenfrisch gebacken —ein Hingucker mit
knuspriger Kruste und zartem Inneren.

Leicht, vegetarisch und mediterran gewurzt — diese goldgelben Zucchinipuffer sind ein Cenuss fur
alle, die es etwas leichter mogen.

Rustikal gebackene Kartoffeln mit herzhaftem Geschmack — ideal als deftige Beilage zu jedem
Hauptgericht

Traditionelle schwabische Nudelspezialitat, sanft in Butter geschwenkt — cremig und wunderbar
arormatisch

Knackig und frisch angebraten, elegant gewUrzt — ein leichter und edler Begleiter zu Ihrem MenU
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Ausgewahlte Fleisch- & Fischspezialitaten

Wahlen Sie zwei unserer exquisiten Hauptgerichte:

Rinderschmorbraten
Butterzartes Rindfleisch, langsam in einer kraftigen, aromatischen BratensolRe geschmort —ein
klassischer Cenuss voller intensiver Aromen

Hahnchenbrustfilet
Zartes Hahnchenbrustfilet, serviert in einer feinen, cremigen Champignon-RahmsolRe — elegant
und geschmackvoll zugleich.

Zartes Lachsfilet
Leichtes und saftiges Lachsfilet, begleitet von einer frischen Zitronen-Dill-SolRe — eine delikate
Kombination, die den Caumen verwohnt

Schweinemedaillons
Zarte Schweinemedaillons in einer samtigen Zwiebel-RahmsofRe — cremig, mild und voller
herzhaftem Geschmack.

SURe Verfuhrungen zum Abschluss
Wahlen Sie ein verflhrerisches Dessert aus:

Griechischer Joghurt
Cremiger griechischer Joghurt, veredelt mit stRem Honig, karamellisierten Nussen und einer Prise
Zimt —ein harmonischer Genuss.

Spekulatius-Mousse
Weihnachtlich inspiriertes Mousse mit feinem Zimtgeschmack und knusprigem Keks-Crunch —
perfekt fur die festliche Jahreszeit.

Warmer Lava Cake
Ein warmer Schokoladenkuchen mit flissigem Kern, serviert mit Vanilleeis und frischen
Himlbeeren — eine unwiderstehliche Kombination.

Panna Cotta
Zarte, cremige Panna Cotta auf einem fruchtigen Erdbeerspiegel — elegant und leicht zugleich.

Frischer Obstsalat im Glas
Bunt, frisch und erfrischend —ein leichter Abschluss fur Ihr Menu, serviert im stilvollen Clas.

Getrankeauswahl - alles inklusive:

Alkoholfreie Klassiker
Erfrischende Softdrinks, S&fte und Wasser — stets gekuhlt, frei wahlbar aus unseren Kuhlschranken
oder direkt von der Bar.
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PAUSCHALE LUXURY Kaffee- & Teespezialitaten

Kaffee, Espresso, Cappuccino sowie feine Teevariationen — frisch aufgebruht fur lhre Genussmom-
ente.

Bierauswahl aus der Flasche
Eichbaum und weitere regionale Sorten — gut gekuhlt & voll im Geschmack.

Wein & Secco vom Weingut Anselmann
Erlesene Weil3- und Rotweine sowie prickelnder Secco — ideal zum AnstoRen und Ceniel3en.

Weinschorle
Leicht, spritzig & perfekt fUr zwischendurch — unsere beliebte Mischung aus Wein und Mineralwas-
ser.




